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VYom Geisterviertel zur Gastromeile

Stadtentwicklung Auf dem ehemaligen Schlachthofgelinde im Textilviertel hat ein weiteres Restaurant eroffnet.
Es ist das dritte innerhalb von acht Jahren. Bald soll noch ein Café dazukommen, dann sind fast alle Flachen belegt

VON NICOLE PRESTLE

Ein Geisterareal mitten in der Grof3-
stadt. Hallen aus rotem und gelbem
Backstein — durch Zidune vor den
Blicken der Offentlichkeit abge-
schottet. Bis vor einigen Jahren war
der Schlachthof zwischen Proviant-
bachstrafie und Berliner Allee genau
das. Seit 2010 jedoch hat er sich zur
Gastronomiemeile entwickelt: Mit
der ,,N8stallung® ertffnete dort am
Dienstag das dritte Restaurant in-
nerhalb von vier Jahren. Anfang
2015 wird noch ein Café folgen.

Das 52000 Quadratmeter grofie
Areal ist ein interessantes Beispiel
dafiir, wie ehemalige Industriefld-
chen neu definiert werden kénnen —
und dafiir, wie schwierig ein solcher
Prozess sein kann. 2006 hatte die
Dierig Holding AG das Geldnde ge-
kauft, auf dem bis 2004 noch das
zweitgrofite Schlachtzentrum Bay-
erns untergebracht war. Rund zehn
Millionen Euro hat das Unterneh-
men seitdem laut Aussage von Vor-
standssprecher Christian Dierig in-
vestiert.

Die Pline mussten mehrfach um-
geschmissen werden. So sollte in die
ehemalige Kilberhalle zunichst das
Theater Augsburg einziehen, das
nach dem Wegfall der Komodie auf
der Suche nach einer zweiten Spiel-
stitte war. Bereits vorher war die
alte Viehhalle kulturell genutzt wor-
den: Im Rahmen der Bewerbung
zur Kulturhauptstadt wurde dort
das Stiick ,,Garten Eden® gezeigt.
Lange Zeit galt die Kélberhalle als
bevorzugter Standort fiir die zweite
Theaterspielstitte — die Dierig Hol-
ding sollte sie umbauen, das Theater
als Mieter einziehen. Nach den
Kommunalwahlen 2008 zerschlug
sich das Vorhaben: Das Theater be-
kam die ,,Brechtbiithne“ als Neu-
bau, die Kilberhalle war wieder zu
haben.

Inzwischen ist dort die Hasen-
brauerei — eine Tochter der Niirn-
berger Tucher Briu - unterge-
bracht. Sie zog von der Innenstadt
(Kaiserviertel) ins Textilviertel und
braut dort fiir den regionalen
Markt. Wer mochte, kann den Pro-
zess beobachten: Das angeschlosse-
ne Restaurant ,,Kilberhalle® gibt
den Blick frei auf die Sudkessel.

Drei Restaurants sind insgesamt
auf dem ehemaligen Schlachthof-
Areal eingezogen: Das Erste war der
»Schlachthof* direkt an der Provi-
antbachstrafle, laut Pichter Sven
Olufs ,,ein echter Grillladen mit
Burgern und Steaks“. In der Kail-
berhalle liegt der Schwerpunkt auf

@) Nachtstallungen

@) Kalberhalle
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Der ehemalige Augsburger Schlachthof
r

schwibischen Spezialitdten. Im neu-
en ,,N8stallung“ — dort war als Zwi-
schennutzung vorher ein Depot der
Stadtarchdologie eingelagert — ist
das Konzept wieder anders: Die Kii-
che ist mediterran ausgerichtet, die
Karte beinhaltet Gerichte aus Ita-
lien, Spanien, Kroatien, Griechen-
land... Zu spéter Stunde verwandelt
sich das Restaurant in einen Club
mit DJ, Musik und Lichtshows.

Sven Olufs, verantwortlich fir
alle drei Gastronomiebetriebe, will
mit der NS8stallung einen Trend in
Augsburg einfiihren, der sich an-
derswo ldngst durchgesetzt habe:
,»Die Leute gehen heutzutage spiter
weg. Sie wollen dann aber nicht in
einem Laden essen und im anderen
tanzen, sondern das alles an einem
Ort tun.“ Deshalb haben er und Al-
bert Chuapoco, Geschéftsfiihrer des
neuen Lokals, der N8stallung einen
Untertitel gegeben: ,,Essen, Trin-
ken, Feiern.“

Der Grof3teil des Schlachthof-Ge-
lindes ist laut Christian Dierig in-

zwischen umgewandelt. ,,Freie Fli-
chen gibt es kaum noch.“ Erster
Mieter war 2007 die infau-Gesell-
schaft, die Beschéftigungsprojekte
fir Jugendliche umsetzt. Im Okto-
ber vergangenen Jahres ist die Bio-
bickerei Schubert auf 2500 Qua-
dratmetern mit einer Produktions-
stitte eingezogen. Direkt an der
Berliner Allee will Schubert im Ja-
nuar 2015 noch ein Café eroffnen.
Ebenfalls in den alten Nachtstallun-
gen hat vor zwei Wochen der Fein-
kost-Italiener ,,Via del Gusto“ er-
Offnet. Damit ist auch dieses Gebdu-
de komplett vermietet. ,,Allein in
der Gastronomie sind auf dem
Schlachthof-Gelidnde seit 2010 hun-
dert Arbeitsplitze entstanden®, sag-
te Sven Olufs am Dienstag am Ran-
de der Eroffnung.

Offen ist nun noch das Grofie
Kiihlhaus nahe der Proviantbach-
strafie. Dort wird gerade umgebaut,
es entstehen unter anderem Loft-
Biiros, Lagerhallen und Réume fiir
ein Fitness-Studio.

Daten und Fakten zum Schlachthof-Gelande

@ Ein Augsburger Schlachthaus wird
erstmals 1276 im Stadtrecht er-
wadhnt. Alle Rinder, Kalber und Schafe
mussten dort geschlachtet werden.

Es gab ein Schlachthaus neben dem
Kloster Maria Stern, 1606 wurde

mit dem Bau der Stadtmetzg am heu-
tigen Perlachberg begonnen. Im

Jahr 1900 wurde der Schlacht- und
Viehhof am Proviantbach in Be-
trieb genommen.

@ Das neue Areal hatte im friihen 20.
Jahrhundert rund sechs Hektar. Es
gab Markthallen und Verkaufsstallun-
gen sowie einen Schlachthof. Die
Anlage wurde spater mehrmals umge-
baut und erweitert.

@ Von 1975 bis 1981 wurde der
Schlachthof generalsaniert und

zum zweitgroBten Schlachtzentrum
Bayerns ausgebaut. Das Projekt
kostete damals laut Augsburger Stadt-
lexikon rund 16 Millionen Mark. Im

Jahr 1996 wurden dort iiber 218 000
Tiere geschlachtet. Im Marz 2004
wurde der Betrieb geschlossen. Auf
dem siidlichen Teil des Geldndes
entstand damals ein neuer Kompakt-

schlachthof. (nip)
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Bernhard Schad und Christian Dierig
von der Dierig Holding (von rechts)
freuen sich mit Sven Olufs und Albert
Chuapoco (links) iiber die neue N8stal-

lung. Foto: Annette Zoepf




